Polozky jsou Ffazeny dle rozpocétu spotrebicu.

C. Polozky 1
Elektricky kotel 150 It s aut. dop. duplikatoru

e Min. 3-polohové ovladani vykonu

¢ Nepfimy ohiev

o Bezpetnostni termostat

o Ukazatel tlaku umistény ve vnéjSim oplasténi

e Duplikator material AISI 316

e Automatické dopousténi vody do duplikatoru s hlidanim hladiny, odolné proti vodnimu
kameni

e Snimac hladiny duplikatoru-material AlS| 316

e Vypustny ventil 2

¢ Rozmér 800x900x900mm +/-5%

o Pfikon max.18 kW

o Naplfi min. 1501t

C. Polozky 2
Elektricky kotel 85 It s aut. dop. duplikatoru, 2ks

e Min. 3-polohové ovladani vykonu

e Nepfimy ohfev

o Bezpelnostni termostat

o Ukazatel tlaku umistény ve vnéjSim oplasténi

o Duplikator material AlISI 316

o Automatické dopousténi vody do duplikatoru s hlidanim hladiny, odolné proti vodnimu
kameni

e Snimac hladiny duplikatoru-material AlSI 316

e Vypustny ventil 2

e Rozmér 800x900x900mm +/-5%

e Piikon max.16 kW

¢ Napln 80-100 It

C. Polozky 3
Elektricky bojlerovy konvektomat 20xGN 2/1

o Pocet vsun(ll 20 velikosti GN 2/1 s rozte¢i min. 65mm

e Zavazeci vozik kompatibilni

e Horky vzduch 30 - 300°C, Para 30 — 130°C

e Kombinovany rezim 30-300°C, Rizeni vihkosti 0-100%

e Integrovana sprcha

e vicebodova teplotni sonda, min. 6-ti bodova

o trojité sklo dvefi rozebiratelné, max. povrchova teplota 75°C
¢ Hladky ovladaci panel s min. 8 dotykovym displejem



e Predem nainstalované procesy véetné vyhledavace receptt
e regulace rychlosti ventilator(

o Okamzité zastaveni ventilatoru pfi otevieni dvefi

¢ Klapka pro odtah prebyte¢né pary — automaticka dle vihkosti v komore
e Automaticky start

o Vlastni diagnosticky systém

o Zaznamnik HACCP (pamét s moznosti ulozeni do PC)

e Automatické myti a automatické odvapnéni

e Pfikon max. 68kW

o Vyvije€ pary bojlerovy

e Rozméry s toleranci 5% - (5/v/h) — 1100x1120x1800

C. polozky 4

Mycka kuchyriského nadobi s rekuperaci vodnich par, s elnim nakladanim

o Kapacita a pozadované rozméry:
- minimalni &ista vstupni vySka — 630 mm
- rozmér kose — vnitfni prostor minimalné 600x650 mm
e \ybaveni stroje
- davkova¢ myciho prostiedku, oplachového prostfedku, enzymatického prostfedku
- moznost dopojeni davkovani odpénovace
- odpadni ¢erpadlo
- beztlaky bojler s oplachovym &erpadlem pro zaru€eni konstantniho tlaku oplachu
- sklopné &elni dvefe do svislé polohy pro snadny pfistup k vnitfnimu prostoru
e Obsluha stroje
- minimalni po¢et programul — 3 + minimalné dalsi 3 doplrikové programy
- ovladani dotykovou obrazovkou s barevnym zobrazenim pribéhu jednotlivych
procesl
- samocistici program — s obrazkovym navodem jednotlivych krokl na displeji
- moznost nastaveni intenzity tlaku myti-pro kazdy program jinak
¢ Hygiena a ekonomika provozu
— systém filtrace roztoku v&etné filtru na bazi hydrocyklonu
— zpétné ziskavani tepla z odpadnich par — rekuperace
e Technické parametry stroje
- 400V/3/N/PE/S50HZ-ZP 17kW
-automaticky zmékcovac vody

C. polozky 5
Elektricky bojlerovy konvektomat 10xGN2/1

e Pocet vsunu 22x GN 1/1 nebo 11x GN 2/1 s rozte¢i max. 65mm
e Horky vzduch 30 - 300°C, Para 30 — 130°C

e Kombinovany rezim 30-300°C, Rizeni vihkosti 0-100%

e Zavazeci vozik kompatibilni

e Integrovana sprcha

e vicebodova teplotni sonda — minimalné 6-ti bodova

o trojité sklo dvefi rozebiratelné, max. povrchova teplota 75°C

¢ Hladky ovladaci panel s dotykovym displejem



Pfedem nainstalované procesy véetné vyhledavace recept

Moznost ovladani pfes vlastni programy na zakladni obrazovce
Regulace rychlosti ventilatord — minimalné 5 rychlosti

Okamzité zastaveni ventilatoru pfi otevieni dvefi

Klapka pro odtah piebyte¢né pary — automaticka dle vlhkosti v komore
Zaznamnik HACCP (pamét s moznosti ulozeni do PC)

Automatické myti a automatické odvapnéni

PFikon 37 kW — s toleranci +/- 5%

Vyvije€ pary bojlerovy

Rozméry s toleranci 5% - (8/v/h) — 1100 x 1050 x 1050 mm

C. Polozky 6

Tunelovy myci stroj stolniho nadobi, susSici zéna, v&. tepelného Cerpadla

Splfiuje vSechny hygienické pozadavky podle normy DIN EN 17735
Smér pohybu: zleva doprava

Minimalné 2 nadrze

Minimalné 3 programy

Vykon stroje min. 90 koS (50x50cm) az 145 koS0 za hodinu
Rozméry a technicka data

Délka stroje maximalné:3000 mm

Svétla vstupni vyska: minimalné 440 mm

Svétla prachozi Sitka: minimalné 550 mm

Pracovni vyska: max. 900 mm

Trida kryti : minimalné IPX5

PoZadované jisténi: minimalné 63A

Sestava stroje:

Vstupni zéna:

Vstupni stdl na minimalné 2 koSe s dfezem a sprchou
Dvojita zaclonka zabranujici uniku pary a vody stfikajici ze stroje
Zasuvka se sitem pro snizeni vnikani hrubych necistot do stroje.

Hlavni myci zéna:

Minimalni délka 840 mm
Teplota v nadrzi: 60-65 °C
Minimalné &tyfnasobna filtrace vEetné filtru na bazi hydrocyklénu

Oplachova zéna:

Minimalni délka: 840 mm

Trojnasobny oplach vodou

Funkce uspory myciho prostfedku, oplachova voda je vedena zpét do myci zény
Teplota oplachové vody tlakového oplachovani: 60-70 °C

Teplota oplachové vody oplachu &erstvou vodou: 80-85 °C

Rovna susici zéna:

Minimalni délka: cca 840 mm



e Teplota vzduchu: minimalné 60 °C
e Topny vykon téles: minimalné 4 kW

Ovladani stroje:

¢ Inteligentni dotykovy displej — stuperi ochrany minimalné IK7
o Odpadni Cerpadla pro vypousténi nadrzi
e Detekce umisténi plochych sit

Hygiena:

¢ 180° oto€na, hluboce tazena hygienicka dvifka s dvouplastovou sténou

¢ Hygienické topné téleso nadrze s tepelnou pojistkou a uzavienym povrchem

e Hygienicky zadni panel ve vnitfnim prostoru; veSkeré rozvody vedeny vné

« Cistici tryska stropu pro cyklické automatické &isténi vnitfnich prostor myci zény

e Hygienicky rezim pro automatické snizeni rychlosti pfi poklesu teploty v nadrzi a
bojleru pod nastavenou hodnotu, moznost ru¢ni deaktivace

¢ Integrovany zaznamnik hygieny podle HACCP

o Vstavéné davkovani praskového myciho prostredku

o Vestavéné davkovani tekutého oplachoveého prostredku

Hospodarnost a ekologie:

o Tepelné erpadlo s pouZitym plynem s GWP < 1
e Myci a oplachovy prostfedek s certifikaci Ecolabel

Zmékcovacl automaticky:

o stroj doplnén o automaticky zmék&ovac - dvé regeneracni nadoby - regenerace
fizena pratokem

o vody, bez potfeby el. proudu

¢ integrovana nadoba na sul.

Vystupni stul pravy:

e vybaven postrannimi valeCky pro snadny posun koSu- vybaven koncovym spinatem
e rozméry: délka x hloubka x pracovni vySka: 1700 x 650 x 900mm, koncovy spina¢
e tloustka materialu: min. 1,5 mm

e odnimatelné nerezové roSty s moznosti jejich myti v prichozim stroji

C. Polozky 7

Truhlicova mrazni¢ka 600 |

e Teplotni rozsah -24 az -14 °C
e Hruby / Cisty objem 675 /600 |

Design a material:

o Exteriér Bila
o Zamek Ano
e Pocet a typ vik 1 vyklopné pevné viko

e Pocet a typ kosu 3 Draténé kose, bilé



Chlazeni a funkce:

e Typ ovladani
e Typ chlazeni
e Typ odtavani
e Termometr

Vykon a spotfeba:

e Piikon
o Napéti / Frekvence

Rozméry:

e Vng&jsi rozméry (SxHxV)

C. Polozky 8

Chladici skrin 500 | profi line nerez

Parametry a obsah:

o Teplotni rozsah
e Hruby / Cisty objem

Design a material:

o KolecCka

o Exteriér

e Interiér

e Vnitfni osvétleni
e Zamek

o Pocet a typ dvefi
o Rozmér polic
e Maximalni zatizeni polic

Chlazeni a funkce:

e Typ ovladani
o Typ chlazeni
e Typ odtavani
e Termometr

Vykon a spotfeba:

. PFikon
o Napéti / Frekvence

Rozméry:

e Vngjsi rozméry (SxHxV)

Mechanickeé
Statické
Manualni
Ano

277 W s toleranci +/- 5%
220-240/50 V/Hz

2060 x 716 x 903 mm +/-5%

+2az+8 °C
565 /528 |

4 kolecka, 2 s brzdou
Nerezova ocel SS201
Nerezova ocel SS201
Ne

Ano

1 kfidlové samozaviraci plné dvefe

GN2/1
110 kg/m?

Elektronické
Ventilované
Automatické
Ano

255 W s toleranci +/- 5%
220-240/50 V/Hz

680 x 845 x 2000 mm +/-5%



C. Polozky 9

Elektricka fritéza 30It 1-koSova s podestavbou a vypustni baterii

Rozméry 680x650x900 +/-5%

Elektricky vykon [kW] min.15 kW

Napéti 400 V /3N - 50 Hz
Material Nerez

Ukazatele provozu a zahfivani
Standardni vybaveni pfistroje viko a kosik
Objem vany [l] min. 30 |

Velikost koSiku [mm] 570 x 440 x 80 +/-5%
Typ odtoku do podestavby
Vypust Ano

Umisténi vytapéni Uvnitf nadrze

C. Polozky 10 a 11

Univerzalni kuchyrisky stroj s vybavou 30 | a 60 | v€etné pridavného mlynku na maso

Technické udaje:

Jmenovité napéti: 3/N/PE AC 400V, 50 Hz
Vykon elektromotoru: 1,5/2,2/12,8 kW
Obsah kotliku: 601a30|

VnéjSi rozméry 580x1100x1150 +/-5%
Motoricky zdvih kotliku

Min. 3 pfevodové stupné
Bezpeclnostni spinac krytu kotliku

Univerzalnost stroje zajiStuje moznosti zpracovani potravin od hnéteni lehkych i téZkych tést,
michani bramborové kase a riznych krému, Slehani smetany, bilkii a majonézy. Kromé toho
Ize stroj pouzit jako pohonnou jednotku pro pfipojné strojky na mleti a fezani masa, mleti
maku, strouhani (resp. fezani) brambor a zeleniny, pro pfipravu strouhanky apod. Mazani
prfevodovky je brodivé pomoci kotou€e a rozvodného Zlabu. Planetové soukoli je mazano

tukem.

C. Polozky 12

Hnétac tésta 170It spiralovy

2 motory: 1 pro pohon nastroje spiraly a 1 pro pohon nadoby s reverznim ota¢enim
eletktromechanicky ovladaci panel se dvéma Casovaci - levy reguluje 1. rychlost a
pravy reguluje 2. rychlost

hlavni vypina¢ umozrfiuje manualni provoz pfi 1. a 2. rychlosti bez kontroly pracovni
doby (to umozriuje provoz stroje i v pfipadé poruchy timer()

nerezova nadoba, spirala a hridel

stroj je vybaven koleky pro snadnou manipulaci

uzavérem vypusti nadoby



Technické parametry:

Parametr: Hodnota:

napéti 400 V

pfikon max. 6 kW

nadoba min. 170 |

max. mnozstvi mouka 75 kg

max. celkova napln 120 kg

rozmér (3.hl.v.) 780x1370x1450+/-5%
vaha max. 490 kg bez naplné
C. Polozky 13

Skrabka brambor a kofenové zeleniny

o Material celonerezové provedeni

¢ Vykon - 400-600 kg brambor za hodinu

e Max. naplr 40kg

e Pfipojeni na 400V

e Min. pfikon 1kW

e Délka loupani 2-3 minuty

o Obnovitelné pokryti korundem (dno a buben)

e Pfipojeni na vodu

o Rozméry 800x900x100mm+/-5%

o Soucasti dodavky stroje bude lapaé Skrobu a slupek

POKUD TATO TECHNICKA SPECIFIKACE OBSAHUJE POZADAVKY NEBO PRIME
Cl NEPRIME ODKAZY NA URCITE DODAVATELE NEBO VYROBKY, NEBO
PATENTY, NA VYNALEZY, UZITNE VZORY, PRUMYSLOVE VZORY, OCHRANNE
ZNAMKY NEBO OZNACENIi PUVODU,

PAK JE MOZNE NABIDNOUT | JINE, ROVNOCENNE NEBO LEPSi RESENI.



